Aux fourneaux
Khadija Sofi, cheffe de cuisine marocaine, avec les apprentis
des arts culinaires de I’Ecole Kar Ya Makkan...Rdda Fés

Sur la piste
Les apprentis de I'école nationale de cirque Shems’y de Salé
et des Fés:

Metteurs en scéne
Abdou Jalal, Karim Troussi

Musique
Jéréme Vion

Costumes
Houria Bensaid et les jeunes diplémés de I’Ensatt, et I'atelier
Shems’y Youssoufia, Rabat

Régie lumiere et son

Abderhahim Mécharqui, Jdaquim Calderon avec les lauréats et

les apprentis de Shems’y Tech Fés
Régie Technique
Imad Bouari
Rachid Ouahmane, Lhoussine Ait Si Ahmed

Dans la salle
Les serveurside Majid Yo sarl
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Banquet de Cirque

MARHABA ! Souffle de la poésie andalouse et enchantement de la voix
de Laila Lamrani et du Luthiste Khalid Blibel-

-Richesse de mef, plaisir des palais-

En mise en bouche, salades marocaines variées, aux saveurs de la Méditerranée:

On vous propose ensuu‘:e de vous retrouver en plein champs pour une cueillette dans
la joie et la bonne humeur-

-Tajine Mslala aux olives fraiches-

Les olives sont récoltées, cette année, dans les domaines de Noor Fés-

-Tajine de poulet a la citrouille caramélisée-
Y Délice sucré-salé, a déguster dans la pure tradition marocaine de convivialité, entre
e amis et proches, a la recherche de nouvelles sensations:

-Pastilla Fassi au Lait-

E//e se partage entre les villageois fétant leurs belles récoltes aux rythmes envoiitant
des Hmadchas-




